Et A
BRUNCH

DE P A QU ES Assortiment de jus rafraichissant

Viennoiseries & bar a pain

Oecufs brouillés
Saucisses, bacon et féves au lard

Pommes de terre rissolées aux fines herbes & ail roti
Pudding chia a la noix de coco & ananas grillé
Gruau overnight aux bleuets & canneberges

Sélection de smoothies santé

(Eufs bénédictine, bacon de porcelet de la ferme Gaspor, tombée de bébés épinards

Pizza déjeuner gourmande

Gaufres belges, chocolat noisette , petits fruits & chantilly au yogourt grecque
Asperges vertes mimosa, vinaigrette aux agrumes
Salade de rotini crémeuse aux légumes croquants du jardin

Salade de brocoli aux pommes, canneberges & pacanes caramélisées, vinaigrette aux échalotes confites
& cidre de pomme

M¢éli-mélo de légumes grillés aux herbes fraiches & caramel balsamique
Salade de couscous perlé a la provencgale, feta & menthe
Oeufs farcis & mayonnaise

Olives gourmandes, marinades & champignons a la Toscane
Ardoise de saumon fumé du Québec et condiments

Carpaccio de boeuf, mayonnaise truffée, champignons, padano & duxelle de truffes noires, tomates
semi-séchées, fromage

Planche de charcuteries, crotitons et condiments
Rillette de saumon maison, mini pain Naan
Hulitres crues sur écailles, tabasco, mignonette concombres, pommes Granny smith
Crudo de thon ahi, sauce Unagi, tempura frit & micro-pousses
Crevettes sur glace, sauce cocktail, mayonnaise sri racha & lime
Salsa de mangue & croustilles de 1égumes exotiques
Sélection de pates a votre gout
Effiloché de jarret d'agneau style "Ragu”
Contre-filet de boeuf AAA r6ti en cuisson lente, sauce au porto (tranché en salle)

Jambon sur os, sauce a I'érable & romarin (tranché en salle)

Pavé de morue d'islande, crevettes d'Argentine,
bisque de homard tomatée au pastis & tomates confites au basilic

Haricots verts frais au beurre & chips d'Ail
Gratin dauphinois
Planche de fromages du terroir
Douceurs de Paques pour bec sucrés
Cascade de chocolat & petits fruits, guimauves
Tire d’érable sur notre terrasse

Café, thé & infusions





