Menu b5 services

Al decembre

200%$/personne (+taxes et service)
200%/person (+tax and service)

Verre de champagne Veuve Clicquot
Glass of Veuve Clicquot champagne

(Sa@e @ fm’g/m Olanche
Soupe a 'oignon blanche gratinée au fromage gruyere

surmontée d’un os a la moelle

White French onion soup with melted Gruyere cheese topped with
roasted bone marrow

Queae do hematd pachée
Peached lobster tail
Queue de homard pochée sous vide avec beurre blanc

au caviar
Sous vide poached lobster tail with caviar beurre blanc .

Asperges vertes, oeuf mollet, espuma de panais )

carpaccio de truffe et neige de parmesan ' .«
Green asparagus, slow-cooked egg, parsnip espuma, truffle
carpaccio and Parmasan snow

Filet mignon 8oz surmonté de foie gras poélé, tapenad
1,

de poivrons rouges, persil et tomates et mille-feuilles d

pommes de terre
80z beef tenderloin topped with seared foie gras, red pepper, parsley and
tomato tapenade and mille-feuilles potato

i ek %
Sphere surprise au chocolat 4 \\
Suprise chocolate sphere '

-~
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https://mss.mosinocorp.com:9981/api/?rid=350CE45FFE20CE65AC1D724BC6E23BAF&lang=FR&type=Restaurant&OPID=Amaya%20Dev%20Server&RD=12/31/2023
https://mss.mosinocorp.com:9981/api/?rid=350CE45FFE20CE65AC1D724BC6E23BAF&lang=En&type=Restaurant&OPID=Amaya%20Dev%20Server&RD=12/31/2023



