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�������������������ôtis à la perfection 
au four à bois servis avec trempettes Tahini,

yogourt Sumac et Zhug

Pilaf de blé vert concassé fumé cuit avec bouillon
d’agneau et servi avec noix et herbes

T-bone d’agneau mariné et parfaitement grillé
au herbes et épices du moyen orient

�������������
�������	������������������������������

��������
�����âteau de semoule dans un sirop 
de �eur d’oranger et amandes rôties 
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Seasonal Vegetables charred to perfection in a 
wood �re oven and served with Tahini, Sumac 

yogurt and Zhug�

Smoked cracked  green wheat pilaf 
cooked with Lamb stock and served with 

nuts and herbs

Perfectly grilled Lamb T bones, marinated in herbs 
and  middleastern spices
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drenched in orange blossom syrup and almonds 


