
À Partager
OLIVES ITALIENNE MARINÉES  7
v�m�th blanc
EDAMAMÉ À LA VAPEUR 7
miel épicé, gingembre, �aines de sésame

TARTARE DE SAUMON        16
mayo kewpie épicée, tobiko, oeuf de caille, �aines de sésame 

TACOS DE BOEUF GRILLÉ        10
t�tillas de mais, salsa t�atillo, pico de gallo
CREVETTES CROUSTILLANTES (4 unités)    14
miel épicé à l’Espele�e
BRIE FONDANT MARINÉ AUX EFFLUVES DE PAIN D’ÉPICE   18
chutney de p�res, pacanes, canneb�ges et pance�a à l’érable

POUTINE MACARONI FROMAGE    14
mac��i ��age s�m�té de ��age en �ain et sauce 
SALADE DE BETTERAVE ET KALE GRILLÉ  12
quinoa, pacanes, suprême d’�ange et vinai�e�e a� a�umes
DEUX CHEESEBURGERS BACON JUNIORS   14
boeuf �illé, ��age, laitue, t�ate

WRAPS DE LAITUE AU ROULEAU PRINTANIER D’AGNEAU    12
�gn� c�amelisé, mayo épicée, ��age f�du
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Classiques du Nord
SOUPE À L’OIGNON ET SON “GRILLED CHEESE”    10
�illed cheese suisse brioché
NACHOS ET CHILI MAISON 16
pico di gallo, sauce ��age et chili au boeuf
CLUB SANDWICH & FRITES DU MANOIR     18
p�let, bac�, t�ates et laitue �tisanale
POUTINE AU CANARD CONFIT    18
sauce vin r�ge, éffiloché de can�d

Planches

Pizza Style Napolitaine

CHARCUTERIE ET FROMAGE  29
selecti� de ch�cut�ie et ��age du Québec 

PLANCHE DE POULET SHISH TAOUK & CONDIMENTS  28
sauce à l’ail, hummus, Labneh zaat�, salade fa��ch

MARGHERITA  16
Mozz�ella Fraîche, sauce t�ate San M�zano, basilic

VEGETARIENNE  17
légumes, sauce Chimich�i, ��age fêta, mozz�ella
PROSCIUTTO & ROQUETTE  18
mozz�ella �aîche, sauce t�ate, prosciu�o, roque�e
SAUCISSE 18
mozz�ella, sauce t�ate, p�vr�s r�ge, saucisse, �ives



Desserts

Menu Enfants

GÂTEAU CAROTTE ET CARAMEL  8
GÂTEAU FROMAGE AUX BLEUETS 8
FONDANT AU CHOCOLAT ET GLACE AU BUTTERSCOTCH   10

DOIGTS DE POULET & FRITES       12
CHEESEBURGER & FRITES      10
AILES DE POULET (4)  & FRITES      10
MACARONI AU FROMAGE      10

GRILLED CHEESE & FRITES     10
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