MENU SOUPER 3 SERVICES

CREVETTES COCKTAIL + 5%
Sauce cocktail, citron

TARTARE + 5%
Tartare de thon méditerranéen,
olives, parmesan, poivrons rouges,
capres, oignons et huile d’olive

STEAK D’ESPADON GRILLE
Poireaux croustillants, légumes
hivernaux, minestrone avec
bouillon

SPAGHETTI CHITARRA
Sauce tomate et basilic classique
des recettes a Nonna

PASTA AL FORNO
Penne sauce a la viande gratinée
au fromage mozzarella

POUDING CHOMEUR
Servi chaud avec caramel et
glace vanille

ENTREES

SOUPE MINESTRONE

Soupe aux légumes avec pastina

CALAMARI FRITTI
Calmars frits avec Raita
menthe et concombre

PLATS

CAVATELLI SALCICCIA
Rapini et saucisse, ail
et huile d’olive

PIZZA MARGHERITA
Sauce tomate San Marzano,
basilic, Fior di Latte

PIZZA SAUCISSE
Sauce tomate San Marzano,
saucisse, oignons caramélisés,
poivrons rouges, Fior di Latte

DESSERTS

SALADE KALE
Kale, carotte, bulgur,
canneberges, oignons rouges,
pacanes et émulsion de
pommes grenade

SALADE CHOUX DE
BRUXELLES ET ENDIVES
Pommes Granny Smith, radis,
amandes, copeaux de parmesan

GROSSE COTE DE PORC
Chutney de pommes, asperges et
pommes de terre rattes aux herbes

POULET BBQ
Demi poulet BBQ réti au four a bois
avec frites et salade

STEAK COUPE DU BOUCHER
1855 Angus noir, vieilli a sec 30
jours, frites et salade

+25%

POT DE CREME CHOCOLAT
Caramel], fleur de sel et crumble de
chocolat

* Pour agrémenter votre repas veuillez choisir parmi notre sélection de pains :

PANIER DE PAIN CHAUD
Huile d’olive et balsamique ...
3.50

BRUSCHETTA CHAMPIGNONS
SAUVAGESI creme de cépes, huile de
truffe et fromage parmesan sur
baguette grillée........ 3.75 ch.

BRUSCHETTA MILANESE
Tomates Savoura, fines herbes,

oignons, huile d’olive & parmesan sur

baguette grillée ........ 2.75 ch.




