
Amuse-bouches 

 

Crème de courge musquée à l’érable, arancini de courge et parmesan,  

coulis de pois verts 
 

Bonbons de gravlax de saumon fumé à l’érable, tartare de thon, kimchi et son écrasé d’avocats,  

ceviche de crevettes à la lime et coriandre fraîche, chips de Taro et patates douces 

ou 

Torchon de foie gras de canard au Pineau des Charentes, petite brioche au beurre,  

marmelade d’oranges sanguines, crumble de pistaches 

ou 

Salade rustique, cheddar de Chèvre Noir au tempura, pacanes caramélisées, pommes rôties,  

huile de citrouille, vinaigrette au cidre 

 

Granité au citron vert et vodka Grey Goose 

 

Filet de bœuf AAA, crevettes 8/12 rôties, jus de veau lié truffé au madère,  

pailles de pomme de terre Yukon Gold 

ou 

Filet de bar rôti sur peau, gnocchis de pommes de terre, sauce crémeuse au maïs, pancetta et  

palourdes en coquilles, asperges et tomates caramélisées 

ou 

Parmentier de cerf des Appalaches, pleurotes sautées, réduction de vin,  

pommes gaufrettes 

ou 

Côte de veau de lait, jus de veau réduit au porto et morilles, risotto aux cèpes et parmesan Reggiano 

 

Grande assiette de dégustation de desserts du temps des Fêtes 

 

Café, thé, infusions 

13 ANS ET PLUS : 89 $ • ENFANT 6 À 12 ANS : 45 $ • ENFANT 0 À 5 ANS : GRATUIT 

PRIX PAR PERSONNE • FRAIS DE SERVICE INCLUS. • TAXES EN SUS.  

SOUPER DE NOËL 
Restaurants L’Ambiance et La Tablée, 6 services 

Vendredi le 25 décembre 2015 


