BUFFET DE LA SAINT-SYLVESTRE

Jeudi le 31 décembre 2015

Apéritif et canapés
Creme de chou-fleur et pommes Granny Smith, pailles de pommes de terre Yukon Gold
oS
Ardoise de poissons fumés
Planches de charcuteries du terroir et foie gras au torchon
Ceviche de pétoncles a la mangue, coriandre et lime
Cocktail de crevettes et ses sauces
Salade piémontaise
Salade d'orzo, effiloché de canard confit, shiitakes, vinaigrette a |'érable
Carpaccio de cerf de Boileau, copeaux cheddar Perron, capres et ail confit
Asperges, fenouil grillé, oranges et crabe des neiges, sauce mikado
Salade de kale, framboises, pacanes caramélisées, vinaigrette framboises, quinoa
Carpaccio de betteraves & noix de Saint-Jacques, mascarpone a l'estragon
Pain brioché, céleri et carottes, rémoulade, homard
Mélange de jeunes verdures, poires pochées au vin, échalotes caramélisées, vinaigrette balsamique
Shooter de légumes croquants, sauce yogourt grec, menthe et concombres
Marinades assorties et olives gourmandes
Mini-bocconcinis, étuvé de tomates et basilic, tapenade d’olives
Tartes fines, portobello, prosciutto, Chevre des Neiges et tombée d'épinards

Bar a poutine et mini burger
@b

Filet mignon et crolte d'herbes, tomates séchées, sauce madere, effluves de truffes (coupé en salle)
Mac & Cheese, homard et crabe aux 3 fromages
Effiloché d'agneau, sauce miel et romarin, pleurotes érigés, gnocchis de pommes de terre et persillade
Omble de I'Arctique mariné a I'érable, balsamique, moutarde de Meaux, coriandre, juliennes de patates
douces croquantes
Ravioli de champignons sauvages, jus de veau et porto, oignons caramélisés
Légumes rotis
Gratin dauphinois
oS>

Plateau de fromages du terroir
o

Révélations sucrées pour |'occasion

Cascade de chocolat et folie de petits fruits
@b

Café, thé, infusions
&l

Décompte de minuit avec un verre de mousseux par personne

13 ANS ETPLUS : 149 $ « ENFANT 6 A 12 ANS : 75 $ « ENFANT O A 5 ANS : GRATUIT
PRIX PAR PERSONNE « FRAIS DE SERVICE ET TAXES EN SUS.




